
ZEIT ZUM FEIERN  
UND GENIESSEN
LASSEN SIE SICH VON UNSEREN  
WEIHNACHTSKREATIONEN INSPIRIEREN.



Ein weiteres, nicht ganz einfaches Jahr neigt sich 
dem Ende zu und Weihnachten steht bereits vor 
der Tür. Im Unterschied zum letzten Jahr dürfen 
wir in dieser Weihnachtszeit endlich wieder ge-
meinsam feiern und geniessen. Darauf haben auch 
wir vom Catering Services Migros Ostschweiz lan-
ge gewartet und freuen uns umso mehr,  unserer 
Leidenschaft wieder nachgehen zu können.

Sagen Sie Ihren Mitarbeitenden Danke für den 
aussergewöhnlichen Einsatz oder geniessen Sie 
einfach wieder das schöne Beisammensein. Wir 
begleiten Ihren Anlass mit kulinarischen Köstlich-
keiten und massgeschneiderten Angeboten. Auf 
den nachfolgenden Seiten finden Sie dazu einige 
Genuss-Vorschläge. Selbstverständlich passen 
wir unser Angebot nach Ihren Wünschen an oder 
kreieren gemeinsam mit Ihnen das perfekte Weih-
nachtsmenu.

INTERESSIERT?  
DANN KONTAKTIEREN SIE UNS, WIR BERATEN SIE GERNE!

Genossenschaft Migros Ostschweiz
Industriestrasse 47
CH-9201 Gossau
Tel.: +41 58 712 15 60
E-Mail: cateringservices@gmos.ch

Weitere Informationen zu unseren 
Angeboten finden Sie unter: 
 migros-ostschweiz.ch/catering- 
services



******************************************
APÉRO

Stern-
schnuppe

Hausgemachter Glühwein und Punsch 
Heisse Maroni 
Veganes Hummus-Duo auf Cracker 
Dreierlei Frischkäse-Pralinen mit Schnittlauch, 
 Haselnüssen und Speck 
Mini Flammkuchen 
Herzhafte Mini Muffins

******************************************
MENÜ

Flocken-
zauber

FLOCKENLEICHTE VORSPEISE
Zwiebel-Brie-Tartelette mit Balsamico-Mandel- 
Trauben | Nüsslisalat 
Partybrötli und Meersalz-Butter

FLOCKENZARTER HAUPTGANG
Mit Honig glasierter Braten vom Rind | Rosmarinjus 
mit Orangen | Safranbirne | Tannenzapfenkroketten | 
Wirsing-Päckli mit Speck

SÜSSES FLOCKENVERGNÜGEN
Weisses Kaffeemousse | Kumquats-Ragout und 
 Kaffee-Karamell

******************************************
MENÜ

Himmels-
feuer

GENUSSVOLLE VORSPEISE
Enten-Mango-Millefeuille mit Cranberrysauce | 
Randen mit Orangen | Winter-Blattsalat mit Kürbis-
dressing

AROMATISCHE SUPPE
Maronicrèmesuppe mit Speckchips

CHARMANT SERVIERTER HAUPTGANG
Duo von niedergegartem Kalbsfilet an Vacherinsauce | 
Rindsfilet an  Rotweinsauce | Kartoffelküchlein mit 
Steinpilzen | winterliches Ofengemüse

VERLOCKENDE NASCHEREIEN
Appenzeller Biberlimousse mit Zimtzwetschgen 
Alpenbitterglace auf Vanillebiskuit 
Karamellbirnen mit Käsehaube

******************************************
(FLYING SERVIERT)

 Lecke-
reien im 

Weckglas

VORSPEISE
Kalbfleischpastete auf Waldorfsalat mit Cumberland

Tramezzini mit Rauchlachs und Kapern

 Karotten-Panna-Cotta mit Gewürzrahm

SUPPE
Maronicrèmesuppe mit Speckchips

HAUPTGANG
Geschmorte Rindfleischroulade in Cassis-Sauce I 
Haselnuss-Spätzli I Apfelblaukraut

Kalbsragout I Champignons I Silberzwiebeln I 
Rheintaler-Ribelmais I Mandel-Brokkoli

Quornragout in Waldpilzsauce I Rosmarin- Kartoffel-
Risolée

DESSERT
Bratapfel-Trifle I Lebkuchen-Tiramisu



******************************************
BUFFETVARIANTE

Winter-
duft

VORSPEISE
Geräucherter Saibling I Stangensellerie-Apfelsalat I 
Pinienkerne I Vinaigrette

Karottensalat I karamellisierte Nüsse

Rotkabissalat I Granatapfeldressing

Blattsalat I Mangodressing I Kerne I Croûtons I 
Partybrötli

SUPPE
Kürbissuppe I Ras-el-Hanout I Limette

HAUPTGANG
Rindsragout in Preiselbeersauce I Schupfnudeln I 
sautierte Waldpilze I saisonales Gemüse

Glasierter Honigschinken vom Schwein I Pfeffersauce I 
Kartoffeltaler mit Speck und Zwiebeln I Rosenkohl mit 
Muskatbutter

Vegetarisches Kichererbsen-Gulasch I bunter 
Gemüsereis

DESSERT
Nougatmousse

Kokos-Panna-Cotta mit Mango-Sauce

Mini Gugelhupf mit Schokolade

Mini Gugelhupf mit Vanille und Zitrone

Lebkuchen-Parfait mit Glühweinzwetschgen

******************************************
BUFFETVARIANTE

Schimmer-
stern

VORSPEISE
Rauchlachs-Tartelettes

Bresaola I Birnenschnitz I Rucola

Kartoffelsalat I pikante Salami I Peperoni I Schnittlauch

Randensalat I Orange

Waldorfsalat I Pecannüsse

Blattsalat I Walnuss-Orangen-Vinaigrette I  
Senf- Honigdressing I Rosmarin-Öl | Chili-Öl I 
 Balsamicoessig I Ei I Kerne I Croûtons

SUPPE
Champagnercrèmesuppe I Trüffel-Trauben

HAUPTGANG
Niedergegarter Kalbs-Halsbraten Portweinjus I Spätzli 
mit Maroni I Apfelblaukraut

Mit Honig glasierte Enten Brust I Thymianjus mit 
Orangen I Tannenzapfenkroketten I Wirsingpäckli 
mit Speck

Grillierter Butternuss-Kürbis I Champagnerrisotto I 
Mascarpone

DESSERT
Mini Pâtisserie

Exotischer Fruchtsalat

Weisses Kaffeemousse mit Glühweinbirne

Poffertjes live zubereitet I Puderzucker I Waldbeer-
Zimt- Kompott



******************************************

X-Mas 
Street-

Food

SALATE ZUR VORSPEISE
Coleslawsalat

Randensalat I Orange

Waldorfsalat I Pecannüsse

UNSERE WEIHNACHTSBURGER
Urgetreide-Bun I Schweizer Beef Patty

wahlweise mit: 
Nüsslisalat, Camembert, Preiselbeermarmelade, 
Zimt-Rotkabis

 Barbequesauce, Eisbergsalat, geräucherte Entenbrust, 
Brie, sautierte Apfelringe

Apfel-Rotkohl, Raclettekäse, Balsamicozwiebeln

DESSERT
Pancakes mit Vanilleglacé und verschieden Toppings

Marshmallows mit Schokolade

Gebrannte Mandeln


