
Menüplan 22.04. – 26.04.2024

Vegetarisch

Vegan

Schaf (CH)

Kalb (CH)

Rind (CH)

Schwein (CH)

Geflügel Fisch und Krustentiere (WWF)

Bio (Teilkomponenten) Allgemeine InfoWild (CH/A)

SALATBAR
Int. Teller ohne Fleisch / Fisch 6.30 CHF

WARMES BUFFET
Int. Teller ohne Fleisch / Fisch 6.30 CHF

CHEFS`CHOICE
Int. Teller mit Fleisch / Fisch 8.90 CHF
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Fokus Salat 

dazu verschiedene Toppings

Rohkostsalate, angemachte Gemüsesalate, Blattsalate 

und vieles mehr

PENNE CARBONARA

GEMÜSEBEILAGEN

VOM BUFFET 

EGLIKNUSPERLI MIT TARTARSAUCE
Dazu Reis und Brokkoli

GRILL – HIT
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Fokus Salat 

dazu verschiedene Toppings

Rohkostsalate, angemachte Gemüsesalate, Blattsalate 

und vieles mehr

NASI GORENG
Mit asiatischen Wokgemüse

GEMÜSEBEILAGEN

VOM BUFFET 

POULETBRUST CORDONBLEU
Mit Bratkartoffeln und Erbsen

GRILL – HIT
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Fokus Salat 

dazu verschiedene Toppings

Rohkostsalate, angemachte Gemüsesalate, Blattsalate 

und vieles mehr

KARTOFFELGNOCCHI
Mit Frühlingsgemüse

GEMÜSEBEILAGEN

VOM BUFFET

RINDSGULASCH
Mit Spinatspäzli und Blumenkohl

GRILL – HIT
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Fokus Salat 

dazu verschiedene Toppings

Rohkostsalate, angemachte Gemüsesalate, Blattsalate 

und vieles mehr

GEMÜSE LASAGNE

GEMÜSEBEILAGEN

VOM BUFFET

ENTENBRUST
Mit Reis und Asiatischem Gemüse

GRILL – HIT
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Fokus Salat 

dazu verschiedene Toppings

Rohkostsalate, angemachte Gemüsesalate, Blattsalate 

und vieles mehr

KLEINES BUFFET KLEINES BUFFET


